ELAN

RESTAURANT & BAR

Julemenuer til grupper 2025

Serveres fra tirsdag den 18/11 til og med tirsdag den 30/12 2025.
Selskaber pa 9 personer eller flere skal forudbestille menu. Hele selskabet skal valge samme menu.

Klassisk julefrokost
Serveres pa fade til deling

Karrysild pa gammeldags-modnede sild med @bler, kapers og smilende ag.

Julesild pa gammeldags-modnede sild med appelsin, kanel og stjerneanis.

Handpillede rejer med smilende &g, mayonnaise, citron og krydderurter.

Smorstegt fiskefilet vendt i bredkrumme, dertil remoulade og agurkesalat.

Lun ribbensteg
Rosestegt fransk andebryst

Serveret med klassisk redkal, svesker og abler

Bla Kornblomst og Brie Brillat Savarin med hyben-havtornkompot og nedder 1 honning.

Risalamande med kirsebzrsauce.

Pris for alt ovenstiende 639 kr.

Populere tilkob:

Velkomst Champagne samt salte snacks til velkomst, 189 kr./person
Roget laks Roget laks serveret med roreg og putleg. Kr. 99/person
Honsesalat Confiteret kylling vendt i cremet dressing serveret med syltede bogehatte,

cornichoner, ristet peberbacon og karse. Kr. 89/person

Kaffe Stempelkaffe med petit fours, 69 kr./person.
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Middelhavs-tastingmenu: 10 retter i 4 serveringer
Serveres pa fade til deling

Vi tilbyder her mindre portioner af en masse retter, sa I kommer godt rundt i vores menukort.

Da menuen skifter med arstiderne, kan vi ikke sige pracist, hvad der vil vere pa menuen, men der vil
vare bade gront, fisk og kod — og frit valg for den enkelte blandt et antal desserter.

Pris 499 kr.

Populere tilkob:

Champagne og salte snacks til velkomst, 189 kt./person.

Stempelkaffe med petit fours, 69 kr./person.

Hyvis der i selskabet er vegetarer, allergier osv. er dette intet problem, hvis bare vi far besked om det pa
forhand, sa vi kan gore nogle lakre alternativer klar.
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